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主
な
使
用
機
械
器
具
類
名

フローシート（製造工程）

施設名称

業　種 菓子製造業

保健所食品㈱　ベーカリー

営業者氏名

食品衛生
責任者氏名

札幌市中央区大通西19丁目　WEST19

保健所食品㈱　代表取締役　藤田賢一

川村　　貢

営業所所在地

名　　　称 寸　　　法 使用材質 数　量 使用目的

焼成

ミキサー W700　D800　H1500 ステンレス 1 ミキシング

オーブン W1500　D2200　H2200 ステンレス 2

生地の発酵

モルダー W1500　D900　H1200 ステンレス 1 生地のガス抜き

ホイロ W1500　D1500　H2000 ステンレス 2

生地の冷却・発酵

冷蔵庫 W1500　D800　H2200 ステンレス 2 原材料の保管

ドゥコンディショナー W1500　D1200　H2200 ステンレス 1

原材料の保管冷凍庫 W1500　D800　H2200 ステンレス 2
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市内 （ 1 ）件 道内 （ ）件 全国 （ ）件

自店販売のみ 販売店（ ） 学校 （ ） 自衛隊（ ）

他（ ）
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品　　　目
氏　　名 住　　　　　所
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使
　
用
　
原
　
材
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電話番号等

仕　　　入　　　先

小麦粉 鈴木雅夫商店㈱ 札幌市中央区大通西△△丁目 011-622-○○○×

イースト 鈴木雅夫商店㈱ 札幌市中央区大通西△△丁目 011-622-○○○×

バター ㈱保健所食品販売 札幌市中央区大通西１９丁目 011-622-5151

牛乳 ㈱保健所食品販売 札幌市中央区大通西１９丁目 011-622-5151

たまご ㈱千葉鶏卵販売 札幌市東区北○△条東８丁目 011-731-○○△■

塩 鈴木雅夫商店㈱ 札幌市中央区大通西△△丁目 011-622-○○○×

備　　考

イーストフード イースト発酵強化 仕込み 0.05％（対粉）

品　　目 使 用 目 的 添 加 時 期 使用割合
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